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SMITH SMITHS LEVEL 1 KONVEKTIVES
WARMEGERAT

SKU: BA032026

Categories: Fundgrube

PRODUKTBESCHREIBUNG

Das Smith Level 1 ist ein konvektives Warmegerat, das haufig in der Gastronomie und im Catering eingesetzt wird.
Es dient dazu, Speisen gleichmaRig zu erhitzen oder warmzuhalten. Konvektive Warmegeréate arbeiten in der Regel
mit einem Ventilator, der heilRe Luft zirkuliert, um eine gleichméaRige Temperaturverteilung zu gewahrleisten.

Hier sind einige Merkmale und Vorteile von konvektiven Warmegeraten wie dem Smith Level 1:

1. GleichmaBige Erwarmung: Durch die Zirkulation der heiflen Luft werden Speisen gleichmaRig erhitzt, was die
Qualitat und den Geschmack verbessert.

2. Energieeffizienz: Diese Gerate sind oft energieeffizienter als herkdmmliche Ofen, da sie schneller aufheizen
und weniger Energie verbrauchen.

3. Vielseitigkeit: Sie konnen fiir verschiedene Arten von Lebensmitteln verwendet werden, einschliellich Fleisch,
Gemise und Backwaren.

4. Benutzerfreundlichkeit: Viele Modelle verfiigen tber einfache Bedienelemente und digitale Anzeigen zur
Temperaturkontrolle.



https://mtc-hamburg.com/shop/smith-level-1-konvektives-waermegeraet/
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